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    Grove grøntsagsfritter med fiskefrikadeller 
  


  
  

    



                
                
                    

  
    

      



        
    

  


    


  
    Gammeldags æblekage med nøddecrumble
  


  
       1 t  

    



                
                
                    

  
    

      



        
    

  



  
    Kærnemælkshorn
  


  
       3 t  

    



                
                
                    

  
    

      



        
    

  



  
    Karamelsauce
  


  
  

    



                
                
                    

  
    

      



        
    

  



  
    Is-sandwich med cookies
  


  
  

    



                
                
                    

  
    

      



        
    

  



  
    Grillede aubergine med persille, hvidløg og feta
  


  
       45 min.  

    



                
                
                    

  
    

      



        
    

  


    


  
    Grillspyd med kylling, mango og kartofler med chili
  


  
       1 t, 30 min.  

    



                
                
                    

  
    

      



        
    

  


    


  
    Koldskål med æg og tykmælk
  


  
       15 min.  

    



                
                
                    

  
    

      



        
    

  



  
    Sprød salat med kylling, rosenkål, krydderurter og gomadressing
  


  
       20 min.  

    



                
                
                    

  
    

      



        
    

  


    


  
    Jordbærtærte
  


  
       1 t, 30 min.  

    



                
                
                    

  
    

      



        
    

  



  
    Kyllinge-satayspyd med jordnøddesauce
  


  
  

    



                
                
                    

  
    

      



        
    

  


    


  
    Ramensuppe med kylling, nudler og grøntsager
  


  
       45 min.  

    



                
                
                    

  
    

      



        
    

  


    


  
    Buddha-bowl med kylling og peanutbuttersauce
  


  
       45 min.  

    



                
                
                    

  
    

      



        
    

  


    


  
    Ricebowl med kyllingekødboller og sprødt grønt
  


  
       35 min.  

    



                
                
                    

  
    

      



        
    

  



  
    Pasta med kyllingeragout og svampe
  


  
  

    



                
                
                    

  
    

      



        
    

  



  
    Tunwrap
  


  
  

    



                
                
                    

  
    

      



        
    

  



  
    Paneret torskerogn med dildmayo
  


  
  

    



                
                
                    

  
    

      



        
    

  


    


  
    Kylling i karry
  


  
       20 min.  

    



                
                
                    

  
    

      



        
    

  


    


  
    Forloren hare med bacon
  


  
  

    



                
                
                    

  
    

      



        
    

  


    


  
     Butter Chicken
  


  
       45 min.  

    



                
                
                    

  
    

      



        
    

  


    


  
    Bruschetta med tomat og hvidløg
  


  
       15 min.  

    



                
                
                    

  
    

      



        
    

  



  
    Grydestegt kyllingelår med chorizo, rød peber, kikærter og persille
  


  
  

    



                
                
                    

  
    

      



        
    

  


    


  
    Stegte kyllingelår med pasta med basilikum
  


  
       45 min.  

    



                
                
                    

  
    

      



        
    

  


    


  
    Gammeldags gule ærter
  


  
       2 t, 30 min.  
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